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เนื่องด้วยปัจจุบันผู้บริโภคยุคใหม่หันมาดูแลสุขภาพมากขึ้น โดยเฉพาะกลุ่มวัยท างานและ

กลุ่มวัยรุ่น ดังนั้นกลุ่มเป้าหมายเหล่านี้จึงต้องการอาหารที่มีคุณค่าและโภชนการ และดีต่อสุขภาพ 
เช่น น้ าตาลน้อย มีสารอาหารที่ครบถ้วน และไม่ยุงยากในการรับประทาน สะดวกสามารถรับประทาน
ได้ทุกที่ทุกเวลา และด้วยปัจจุบันอาหารตะวันตกมีอิทธิพลต่อการรับประทานของผู้บริโภค คือ คุกกี้ 
ตอบโจทย์ไลด์สไตล์คนยุคใหม่ท่ีต้องเร่งรีบในการท างานหรือเดินทางในชีวิตประจ าวันได้เป็นอย่างดี  

คณะผู้จัดท าจึงคิดค้นนวัตกรรมสิ่งประดิษฐ์ New คุกกี้ (คุกกี้ผลไม้รวมผสมธัญพืชเพ่ือ
สุขภาพ) ขึ้นมา เพ่ือตอบโจทย์พฤติกรรมผู้บริโภคกลุ่มวัยท างานและกลุ่มวัยรุ่น กลยุทธ์ที่ธุรกิจ
น ามาใช้ในการผลิต คือ การใช้วัตถุดิบที่มีคุณภาพได้มาตรฐานและเป็นวัตถุดิบที่ดีต่อสุขภาพและท า
จากธรรมชาติ โดยจะเป็นการน าผลไม้หลายชนิดมารวมกันในการท าคุกกี้ผสมกับธัญพืชที่เข้ากันได้ก็
เข้ากันในขนมคุกกี้ สร้างความเป็นเอกลักษณ์เฉพาะตัวขนมให้กับผลิตภัณฑ์ และใส่ใจทุกขั้นตอนของ
การผลิต เพ่ือให้มีโภชนาการในการรับประทานอาหารที่ได้สารอาหารครบถ้วน คุกกี้ 1 ชิ้นได้พลังงาน 
80 calories  โดยได้รับ วิตามิน ABCD จากส่วนประกอบต่างของคุกก้ีผล เช่น ไม้อบแห้ง จากไข่ เนย 
แป้งและน้ าตาล อีกทั้งยังได้รับไขมันดีที่อยู่ในธัญพืช อีกด้วย วิธีการเก็บรักษาควรเก็บใส่กล่องที่มีฝา
ปิดมิดชิดหรือถุงซิปล็อค ไว้ในตู้เย็นได้นานเป็นเดือนหรือไว้ด้านนอกได้ประมาณ 2-3 สัปดาห์ แป้ง
คุกกี้ท่ีผสมแล้วสามารถม้วนแล้วเก็บไว้ในตู้เย็นช่องแช่แข็งได้นาน 2 สัปดาห์ 
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