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ในปัจจุบันนี้ปัญหาด้านเศรษฐกิจ ท าให้ส่งผลกระทบต่อเกษตรกรชาวสวนมะเขือเทศ  ทาง
คณะผู้จัดท าโครงการจึงเล็งเห็นปัญหานี้ จึงคิดริเริ่มเพ่ิมมูลค่าให้แก่มะเขือเทศโดยน ามะเขือเทศมา
แปรรูปเป็น ช้าวเกรียบมะเขือเทศงาด า ถือเป็นการแปรรูปอาหารหรือให้ความส าคัญของมะเขือเทศ 
ให้มะเขือเทศคงทนรสชาติ สีสัน และยังสามารถเพ่ิมมูลค่าแก่ชาวเกษตรกรในช่วงเศรษฐกิจที่มีปัญหา
สภาวะเศรษฐกิจ เช่น โรคโควิด19 น าไปต่อยอดในอาชีพอนาคตได้อีก และสามารถรับประทานได้ทุก
เพศทุกวัยเนื่องจากข้าวมะเขือเทศงาด ามีประโยชน์สารอาหารครบถ้วน 

วัตถุประสงค์ 1) เพ่ือศึกษาการท า Nack Tomato Poppy 2) น าไปพัฒนาต่อยอดอาชีพทาง
ธุรกิจ ความพึงพอใจในการให้บริการ คือ ความรู้สึกดีของลูกค้าหรือผู้รับบริการที่มีต่อการให้บริการที่
ตรงกับความต้องการหรือเกินความต้องการของผู้รับบริการในด้านต่าง ๆ เช่น ด้านเจ้าหน้าที่ ผู้
ให้บริการ ด้านกระบวนการใรการให้บริการ ด้านคุณภาพชองบริการ เป็นต้น 

ประโยชน์ ได้เทคนิควิธีการท า Nack Tomato 
Poppy และน าสูตรไปพัฒนาต่อยอดในการประกอบ
อาชีพธุรกิจได้จริง ซึ่งลูกค้ามีความพึงพอใจต่อการ
บริโภคอยู่ในระดับมากถึงมากท่ีสุด 

วิธีการขั้นตอนของผู้ประกอบการในการสร้าง
สื่อและได้สร้างในรูปแบบของการออกแบบผลิตภัณฑ์ 
โลโก้ แพคเกจ และจัดจ าหน่าย ณ ร้านค้าศูนย์บ่มเพาะ
ของวิทยาลัยเทคโนโลยีวิมลบริหารธุรกิจ และจ าหน่าย
ช่องทางออนไลน์ 
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