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บุหงาบุดะ เป็นขนมพ้ืนเมืองของจังหวัดสตูลยังไม่เป็นที่รู้จักของคนทั่วไป  ผู้จัดท าได้เล็ง เห็น

ความส าคัญของการพัฒนาทางด้านรสชาติและผลิตภัณฑ์ให้มีความทันสมัยและความแปลกใหม่ โดย
การตั้งชื่อที่ท าให้เป็นที่รู้จักของคนโดยทั่วไปเรียกกันง่ายขึ้น คือ โกยปูดะ จากเดิมมีแป้งสีขาว ได้
พัฒนาแป้งให้เป็นสีเขียวที่ท าจากใบเตย สีม่วงท าจากดอกอัญชัน และสีแดงท าจากกระเจี๊ยบ ไส้ของ
ขนมท าจากมะพร้าวคั่วผสมกับน้ าตาลทราย ที่มีรสชาติหวานและกรอบ อีกท้ังเพ่ิมความหอมโดยใส่งา
ขาว ช่วยบ ารุงกระดูกและฟัน บ ารุงหัวใจ บ ารุงสมองป้องกันโรคอัลไซเมอร์ และได้น าสินค้าขายผ่าน 
IG , Page  Facebook, Shopee, TikTok เพ่ือหารายได้ระหว่างเรียน 
วิธีกำรขั้นตอนในกำรสร้ำงช้ินงำน  
 1. ศึกษาความเป็นไปได้           2. ลงพื้นที่หาวัตถุดิบ  
 3. ทดลองท าผลิตภัณฑ์           4. ท าการเก็บรวบรวมข้อมูล     
 5. น าสินค้าขาย                    6. สรุปผล 
จุดเด่นของช้ินงำน ผลิตภัณฑ์โกยปูดะ รสชาติหวาน กรอบ หอมมะพร้าวและงาขาวคั่ว ช่วยช่วยบ ารุง
กระดูกและฟัน  บ ารุงผิวพรรณ ชะลอริ้วรอย ปรับฮอรโ์มนในร่างกาย 
ประโยชน์และคุณค่ำ ผลิตภัณฑ์โกยปูดะ แป้งข้าวเหนียวเสริมสร้างให้ร่างกายแข็งแรง ท าให้อ่ิมท้อง
ได้นาน ไม่หิวง่าย มะพร้าวและงาขาวช่วยบ ารุงกระดูก บ ารุงผิวพรรณ ชะลอริ้วรอย ปรับฮอร์โมนใน
ร่างกาย 
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